AN B .
@ @) Prufschema fur HONIG
PUISEOIMOE: s 5 on e icnbisssssiosssases sossBsuirges ns oaksibeonsstaussnssh SURESHETTS S assass apanssasviosss shisasifiny IMKer-/LANAESVEIDANA ..o s assaesss s sssssssssseseesesses e sseesee e en
L RN S L o SIS ——— LOBNUMIINIOES 5 0oiesicsssisssssssmsiodisbanpinsenissssshessmsessssssFisssssssseesssessSomssissssstesgoss emsnsisssssssssasion ,
: Gewchtungs- | Gewachi
Bewertungstabelle zutreffendes ist angekreuzt Facoren | Bower :;
Aufma g Bewertung Bewertung SH4B3E2R 180 x2 =
4039 ohne Beanstandungen as
1726 die Lasche des Gewahrverschlusses hat sich vom Deckel geldst 04 Bei kandierten Honigen:
1727 Gewahrverschluss verdeckt Warenzeichenpragung auf dem Glas 0O 4 | 2966 Honigspuren am Innenrand des Glases 04
1728 das Ende der Lasche sitzt nicht genau und parallel im Sechseck
des Deckels a4
3399 Leimspuren sichtbar 04
| 2597_Gewahrverschluss sitzt schief O3 | 1746 Deckel war nicht fest zugeschraubt a3 1
2599 hat sich teilweise vom Glas gelost as Bei kandierten Honigen: }
5042 starkere Abweichung vom vorschriftsmaBigen Sitz der Lasche O3 | 1721 Honig an der Deckeleinlage o3 |
2598 Gewahrverschluss ist faltig 03 | 1722 Honig am Deckelgewinde as !
1747 Deckel des Loses sind uneinheitlich (K] |
1958 es sind zusatzliche Etiketten aufgeklebt worden 02| 1131 am Gewinde o2 \
2968 Honigspuren auBen am Deckel a2
2967 Honigspuren auBen am Glas o2
1132 andere geringfugige Verunreinigungen am Deckel a2 |
1134 am Gewahrverschluss a2 |
1133 auBen am Glas g2 {
2594 Glas verschmutzt O 1 | 1952 Einlage fehit a1 ‘
1797 Deckel verschmutzt 01| 2129 falsche Einlage (=] [
1796 Deckel beschadigt 01| 1951 Einlage nicht erneuert a1 |
9998 nicht bewertbar* oo |
Bruttogewicht des Glases ohne Deckel: ............... .... Gramm gewogen 1
auberkeit de onig Bewe g 5848B382R1R0 x5 = :
4039 ohne Beanstandungen as
4998 sehr schwache Verunreinigungen  am Boden 04 | 4997 an der Seite O 4 | 4996 an der Oberflache a4
5008 schwache Verunreinigungen am Boden O3 | 5007 an der Seite O3 | 5006 an der Oberflache as
1873 deutliche Verunreinigungen am Boden 02 | 1872 an der Seite 02 | 1871 an der Oberflache a2
2753 grobe Verunreinigungen am Boden 01 | 2752 an der Seite O 1 | 2751 an der Oberflache o1
9998 nicht bewertbar* oo
and de onigs (bewerte e ode e vom A eller ge Bewe q SEB4B3820 1RO x5 =
K: Kandierter Zustand
4039 ohne Beanstandungen os
2155 Farbe uneinheitlich 0O 4| 3357 kleine Blaschen im Honig 0O 4| 4027 Oberflache feucht 04
3216 Kristallflocken am Boden Oa4 3356 kleine Blaschen an der Oberflache 04
3222 Kandierung zu hart 0 3| 2748 groBere Luftblasen (auBer 4028 Oberflache schief as
2969 Honig UberrGhrt as bei Heidehonig) 0O 3| 4029 Oberflaiche uneben as
3217 Kristalle deutlich spurbar as
3218 grobe Kristalle im Honig 0O 2| 4037 Oberflache nass 2 | 4036 Oberflache beschadigt o2 |
3223 Kandierung uneinheitlich a2 4026 Oberflache schaumig a2 |
2961 Honig schaumig geruhrt 0O 1| 2962 Honig ist entmischt a1 1
9998 nicht bewertbar ao |
F: Flassiger Zustand (z. B. Honigtauhonige, Robinienhonige) |
4039 ohne Beanstandungen as |
5966 wenige Kristalle im Honig 04 3356 kleine Blaschen an der Oberflaiche 04 |
5567 viele Kristalle im Honig 0 3| 3359 Luftblasen im Honig 0O 3 | 3358 Luftblasen an der Oberflache 03 |
4999 sehr viele Kristalle im Honig a2 4026 Oberflache schaumig a2 |
2962 Honig ist entmischt =R |
9998 nicht bewertbar* oo |
4. Ge Bewertung 5 1O - |
3934 normal honigtypisch 05 | 1136 abgeschwacht honigtypisch as
3917 nicht honigtypisch a1
9998 nicht bewertbar* 00 | 2190 Fremdgeruch ao
e a Bewertung 3] 180 x 1 =
3934 normal honigtypisch 05 | 1136 abgeschwacht honigtypisch as
3917 nicht honigtypisch o1
9998 nicht bewertbar* 00 | 2190 Fremdgeschmack ao
6. Wassergehalt (refraktome bei 20°C DIN/AOA ethode Bewe q 50483 x4 =
................................ % Heidehonig andere Honige i
gemessen 9001 unter 189 % 05 [ 9011 unter 16,8 % as
9002 189-198 % 04 [9012 168-173% 04
9003 19,9-214 % 03 |9013 174-180% a3
ertase-A 3 ONTAR eiten. be 3 ALER Bewe g 5 0 x5 =
natarlich enzymschwache Honige andere Honige
............... Einheiten 7 bis 10 Einheiten (HMF < 5 mg / kg) 05 | 10 und mehr Einheiten as
gemessen | unter 7 Einheiten 0O 0 | unter 10 Einheiten ao
Unterschriften der Prifer * Bitte moglichst kurze, konkrete
................................................................................................................. Erlauterungen auf EDV-Beleg unter | Gewichtete Gesamtbewertung = ...
Unterschriften der Prafer Bemerkungen geteilt durch
............................................................................. Summe der Gewichtungs-FaKION®N ........c.vvervee
Poskasse ]
Ort und Datum Preisklasse gleich erreichte Qualitatszahl
DIB-00-2-5-196 Bitte wenden!



Fehler, die zum Ausschluss fihren:
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Zutreffendes ist angekreuzt

Fehlender oder falscher Gewahrverschluss, falsches Glas und / oder falscher Deckel m]

Es ist zu wenig Honig eingewogen worden

(Das Bruttogewicht des Glases ohne Deckel unterschreitet 720 g)

Der Honig ist garig
Der HMF-Gehalt Uberschreitet den festgesetzten Grenzwert

Die Invertase-Aktivitat unterschreitet den festgesetzten Grenzwert

Der Wassergehalt Ubetschreitet den festgesetzten Grenzwert
Auslandspollen
Fremdkorper

Glas beschadigt

(m}
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Regeln fiir die Bewertung, Auswertung, Pramierung

1.

11

Die Bewertung der Honigproben erfolgt nach der DLG-5-Punkte-Skala, deren Punkte wie folgt allgemein definiert sind:

Punkte allgemeine Eigenschaften Qualitatsbeschreibung
5 volle Erflllung der Qualitatserwartung sehr gut

4 geringfligige Abweichung gut

3 merkliche Abweichung zufriedenstellend

2 deutlicher Fehler weniger zufriedenstellend

1 starker Fehler nicht zufriedenstellend

0 nicht bewertbar ungenugend

Die honigspezifischen Prifmerkmale und Produkteigenschaften / Fehler sind im Prifschema aufgefihrt.

Die festgestelliten Produkteigenschaften / Fehler sind anzukreuzen.
Werden in einem Prifmerkmal mehrere Fehler gleicher Stérke angekreuzt, so ist die dazugehdrige Punktzahl auch gleichzeitig die

Bewertung fir das Prifmerkmal.

Der schwerste Fehler ist maBgebend fiir die Bewertung des betreffenden Prifmerkmals.
Die Bewertung fUr das Prufmaterial ist in der Bewertungsspalte (schwarzer Balken) anzukreuzen.

2.  Die Auswertung der Prifmerkmal-Ergebnisse wird entsprechend der Methode der Gewichtung vorgenommen. Die honigspezifi-
schen Gewichtsfaktoren sind im Prifschema festgelegt.
3.  Eine Pramierung setzt folgende Bedingungen voraus:
Richtlinien nach D.I.B. Richtlinien nach DLG
3.1 | Esduirfen keine ,Fehler, die zum Ausschluss flhren* vorkommen. Es durfen keine ,Fehler, die zum Ausschluss fahren* vorkommen.
3.2 | Es wird unterschieden in:
Prafumfang Gewichtungs-Faktoren Prifumfang Gewichtungs-Faktoren
(Summe) (Summe)
vollstandige Prifung 23 vollstandige Prafung 23
Prifung ohne Invertase-Aktivitat 18 - " - ‘ ,
Prifung ohne Invertase-Aktivitat In jedem Prufmerkmal mussen mindestens 3 Punkte (ungewich-
und Wassergehalt 14 tet) erreicht werden.
Far die Preisklasse | sind mindestens 4 Punkte (ungewichtet) in
jedem Prafmerkmal erforderlich. Fur die Preisklasse Il und Il sind
mindestens 3 Punkte (ungewichtet) in jedem Priafmerkmal erfor-
derlich.
3.3 | Preisklassen Qualitatszahlen DLG-Preise* Qualitatszahlen
la 5,00 Goldener DLG-Preis 5,00
| 4,50 - 4,99 Silberner DLG-Preis 4,50 - 4,99
I 4,00 - 4,49 Bronzener DLG-Preis 4,00 - 4,49
n 3,50 - 3,99

Bei gleichen Qualitatszahlen wird die Reihenfolge der Preise fest-
gelegt nach 1. Invertase-Aktivitdt, 2. Wassergehalt und 3.
Sauberkeit.

* werden nur bei DLG-Prafungen vergeben.

Hinwelse fiir den Aussteller (Tellnehmer)

Es sind neutrale Gewahrverschlisse ohne Sortenbezeichnung zu verwenden. Der Aussteller (Teilnehmer) hat vor der Einsendung oder
Ablieferung den Honig als fest oder flissig zu kennzeichnen. Auf dem fir die Sortenbezeichnung vorgesehenen Feld ist vor die
Ausstellungsnummer (Probennummer) ein K flr festen und ein F fur flissigen Honig zu setzen. Bei gréBeren Ausstellungen (Prifungen)
muss der Einsender damit rechnen, dass bis zur Bewertung durch die Prifer eine ldngere Zeit vergehen kann. Es empfiehlt sich daher,
nur solche Honige flissig auszustellen (anzumelden), die diesen Zustand Gber einen langeren Zeitraum beibehalten.




